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PRODUZIONE 100%



Rimpinza e:

Novant'anni di storia e tre generazioni di
panificatori e imprenditori che
valorizzano il vero prodotto artigianale.
Attraverso la costante ricerca di materie
prime nutritive di alfissima qualita e
I'approfondimento delle loro capacita
espressive nascono prodotti da forno che
divengono esperienze del gusto.



| ricercati per preparazioni
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NIMPINZA® Codt: BpO'

Precotta

&== forno preriscaldato 260°
Q 4 min

Ingredienti: Farina di frumento, farina di farro, farina di mais, farina di
avena, lievito madre fresco, germe di grano tostato, farina di riso

CITY MAXI
A 100g A 3709
23cm x 20cm 58cm x 25cm
20 pz [ . | 12 pz
CLASSICA BAR
A 2209 A  400g
38cm x 16cm 30cm x 40cm

10 pz | 14pz







Cod: Bp02

Precotta rno preriscaldato 260°

=== fo
Q 4 min

Ingredienti: Farina di frumento, semi di girasole, malto d'orzo, semi di
sesamo, semi di lino, soia tostata, farina di segale, farina di avena,
lievito madre fresco.

CITY

CLASSICA
.}

MAXY
100g A 370g
23cm x 20cm 58cm x 25cm
20 pz 12 pz
2209

38cm x 16cm

10 pz







Cod: Bp03

Precotta g&== forno preriscaldato 260°

Qz‘rmin

Ingredienti: Farina di frumento, farina di farro, farina di mais, farina di
avena, curcuma, lievito madre fresco, germe di grano tostato, farina di riso

CLASSICA
B

MAXY
100g A 3709
23cm x 20cm f 58cm x 25cm
20 pz 12 pz

220g

38cm x 16cm

10 pz
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DIMDINZH@ Cod: Scf1

Precotta &== forno preriscaldato 260°
Q 3 min

Ingredienti: Farina di frumento, farina di farro, farina di mais, farina di
avena, lievito madre fresco, germe di grano tostato, farina di riso.

TEGLIA
A 4009
f 30cm x 40cm
6 pz
¥ da tagliare e farcire







SAPOQ|T Cot: 5507

I
Precotto &== forno preriscaldato 260°
Ld 5 min

Ingredienti: Farina di frumento, farina di farro, farina di mais, farina di
avena, lievito madre fresco, germe di grano tostato, farina di riso.

LITTLE MEDIUM
A 509 A 100g
D 6cm @ 1lcm

40 pz 21 pz




SAPO




SAPON|T Coct: 3507

Precotto rno preriscaldato 260°

=== fo
Q 3 min

Ingredienti: Farina di frumento, semi di girasole, malto d'orzo,
semi di sesamo, semi di lino, soia tostata, farina di segale, farina di
avenaq, lievito madre fresco.

LITTLE MEDIUM
A 509 A 100g
D b6cm @ 1lcm
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®
Cotta

pronta da condire

CLASSICA CEREALI

[ sweet01 ] sweet02
400gr 400gr
38cm x 16cm 38cm x 16cm

- N -

8pz

- I

8pz

farina di frumento, farina tipo 1, farina integrale,

burro, uova ,zucchero. farina di segale, fiocchi d'avena,

o]
[

burro, zucchero.




NON RINUNCIARE AL PIACERE DEL GUSTO!

Sublime nel gusto e nella consistenza come una pizza
convenzionale di altissimo livello. Rimpinza Gluten free & adatta
a tutte le farciture. Un piacere irrinunciabile.




NIMPINZA'

Precotta &== forno preriscaldato 260°
= 5/6 min

Ingredienti: Amido di frumento deglutinato, farina di Teff, farina di
lenticchie, Guar, Psyllium.

TONDA TIPO PALA
A 2409 A 240g
D 29cm 38cm x 16cm
14 pz 10 pz
- BSGO1 My RimsgO1
- CROCCANTEZZA
- BORDO ALTO
- REALIZZATA A MANO
- GROSSA ALVEOLATURA

NON SERVE UN ALTRO FORNO
NON SERVE UN LABORATORIO SEPARATO
LA RICHIESTA DI PIZZA GLUTEN FREE E IN COSTANTE AUMENTO



Precotta al 90% &= Riscaldare in forno
- max 150°
TRANCIO TEGLIA PANINO TONDO
A 110g A 70g
7 20cm x 10cm @ 7/8cm
20 pz 18 pz
iy PTSGO1 - PHSGO1

- SOFFICE
- REALIZZATA A MANO
- GROSSA ALVEOLATURA

PUOI RISCALDARLO CON TUTTA LA BUSTA INSIEME AD ALTRI ALIMENTI
NON SERVE UN LABORATORIO SEPARATO
LA RICHIESTA DI PIZZA GLUTEN FREE E IN COSTANTE AUMENTO
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NIMPINZA

®

RISCALDALA CON

TUTTA LA BUSTA

SEMPRE PRONTO

ZERO SPRECO
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IDEALE COME
“CESTINO PER IL PANE"
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SPACCALAE

chza glukine
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FARCISCILA



VIA MAESTRI DEL LAVORO (NUCLEO INDUSTRIALE) 02100 - RIETI
TEL: 0746.200747 - info@rimpinza.it - www.rimpinza.it

#rimpinza

¢ FDESIGUM

COMUNICAZIONE  INFO@FDESIGN.TV

FOTOGRAFIA



